
Domaine de la source 
Bellet 2007                   

Vin : Bellet Blanc 2007 

Région : Provence 

Appellation : AOC Bellet 

Cépages : 100 % Rolle 

Présentation : Issue d'une vieille famille niçoise, Joseph Dalmasso, laitier 

nourrisseur, en 1962 acquiert cette terre qui l'avait vu naître pour planter fleurs 

et légumes.  

Son fils Jacques dès 14 ans, aide son père dans l'exploitation et à la retraite de 

Joseph, Jacques prend en main le domaine. 

A partir de 1991, Jacques, le fils, plantera des vignes à la place des serres et 

l'on voit enfin naître le vignoble " Domaine de la source ".  

 

Terroir: le domaine s’étend sur 5 ha constitué de galets roulés, mélangés à un 

sable très clair (poudingue) avec quelques veines argileuses.  

 

Vinification et élevage : Récolte 35Hl/ Hectare. Récolte manuelle en caisses, 

triée. Assemblage de technique par macération & pressurage direct. Moût 

thermo-régulé durant la fermentation alcoolique après débourbage statique 

(stabulation de 24 à 36 heures). 

Dégustation : Robe profonde, jaune vif, étincelante, qui ne terni pas avec le 

temps. Nez puissant, agrumes (mandarine, pamplemousse rose), fleur blanche. 

Palais ample, fruité, harmonieux. Ce sont des vins qui vieillissent admirablement 

et peut donner des bouteilles d’exceptions avec une longueur en bouche 

étonnante. 

Finale vive, d’une longueur agréable. 

Apogée : 2010/2015 

Service : 11°C.  

Accompagnement idéal : apéritifs, poissons et crustacés 

Prix : 19.00 € la bouteille  

Coordonnées producteur:  
Famille Dalmasso  

303, chemin de Saquier.  

Saint Roman de Bellet. 06200 Nice 

+33493298160 


