
Château La Lagune 
Haut Medoc 2004 

 

 

Vin : 3eme Grand Cru Classé Haut Medoc 2004 

Région : Bordeaux 

Appellation : AOC Haut Medoc 

Cépages : 60% de Cabernet sauvignon, 30% de Merlot et 10% de Petit verdot, la dernière 

parcelle de Cabernet franc ayant été supprimée en 2008. 

Présentation : L'origine du domaine remonte au XVIIIe siècle, mais après le succès du 

classement en 1855, le château est tombé petit à petit dans l'oubli au cours du XXe siècle. 

La renaissance date des années 1950, avec la restauration de la propriété en 1958 par 

Georges Brunet, et le retour du vin à ses plus hauts niveaux. Aujourd'hui le domaine 

appartient à la famille Frey, avec Caroline Frey à la tête de l'exploitation depuis 20041. 

  

Elevage : 15 à 18 mois en barriques de chêne neuves à 55%.  

 Terroir: Son vignoble s'étend sur un terroir de 70 hectares (dont 50 d’un seul tenant), une 

très belle croupe de graves sablonneuses  

Dégustation : D’un très beau rouge, son nez exalte des arômes de cassis, de prune et de 

petites baies. 

En bouche, le support aromatique est très riche et sophistiqué. 

 

Garde : 15 à 20 ans. 

Prix : 32€ 

Coordonnées producteur:  

Château La Lagune 

33290 Ludon 

05 57 88 82 77 

contact@chateau-lalagune.com 
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