Uliz

Pommard 1er cru Les Argillières 2007

Vin : Pommard 1er Cru2007

Région : Bourgogne

Appellation : AOC Pommard 1er Cru

Cépages : 100% Pinot Noir

Présentation : Située à Meursault, négociant-éleveur depuis 2007, cette maison est le fruit de la collaboration de 4 amis, soucieux de réaliser des vins dont les caractéristiques se rapprochent du terroir duquel ils sont issus. Adepte de la biodynamie, les plus prestigieuses appellations des cotes de Beaune et de Nuits sont ainsi élevées et distribuées.

Le Pommard 1er cru est issu d'une superbe parcelle d'argiles ferrugineuses en amont des épenots, du clos des épenots... C'est une vigne de 40 ans. 

Vinification : 4 semaines de macération, extraction en douceur, à la dégustation, pigeage à partir de moment où le « chapeau » de marc nous le permet, lorsqu'il est plus souple.

Elevage : en fût de 1 ou 2 vins pendant 18 mois, ni collé, ni filtré.

Dégustation : fruité, épicé avec une belle longueur.

Apogée : 2010 / 2017

Service : 18°C. 

Accompagnement idéal : gigot, viandes en sauce, volailles.....

Prix : 28  € la bouteille 

Millésimes disponibles :

